La Terre

Cuarpuccio z hovézi svickové & olio di Toscunhu
Curpuccio Beef & olio di Toscunu

Curpuccio z hovézi svickové & Purmigiuno Regygiuno
Cuarpuccio Beef & Parmigiano Regygiano
Cuarpuccio z teleci svickové & kapary

Curpuccio Veul & cuperries

Tartare z hovézi svickové & toust s Ceshekem

Tartare Beef & yurlic toust

Tartare z teleci svickové & toust s kapary

Tartare Vedl & caperries toust

Tartare rajcutovy & mozzarella Bufala di Campanu
Tartare tomuto & mozzarellu Bufala di Campuna
Prosciutto crudo Sun Duniele & meloun Cantaloupe
Prosciutto crudo Sun Duniele & melon Cuntuloupe
Foie grus puté & brusinky

Foie gras puté & cranberries

Suldt rucolu & curpuccio z hovéz svickové

Sdlud rucolu & curpuccio beef

Hovézi filet steak Buhiu & frisé de Dijon

Beef filet steak Bahiu & frisé de Dijon

Hovézi Filet mignon & Purfum de Pauris

Beef Filet mighon & Purfum de Puris

Hovézi Filet mignon & Parfum de Bordedux

Beef Filet mignon & Parfum de Bordeduux

Hovézi Filet mighon & Parfum de Béarnuise

Beef Filet mighon & Parfum de Béurnaise

Teleci curré & Purfum de Chublis

Vedl Esculope & Parfum de Chublis

Teleci Sultimboccu & Sunku Sun Daniele

Veul Tuylio Sdltimboccu & Prosciutto Sun Duniele
Kufe de France Au yrill & Parfum de Provence
Chicken de Frunce Au yrill & Purfum de Provence
Foie yrus & Cerny lunyz Perigord

Foie yrus & bluck truffle de Perigord

Entrecote Argentinu & fuzolové lusky

Entrecote Argentinu & green beuns
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La Mer

Curpuccio z lososu & Sicilsky citron
Curpuccio Sulmon & Siciliun lemon
Curpuccio z tundku & zdzvor
Cuarpuccio funa & ginger

Cuarpuccio z mec€ounu & Sicilsky citron
Curpuccio sword fish & Siciliun lemon
Cuarpuccio de Mer & Sicilsky citron
Curpuccio de Mer & Sicilian lemon
Tartare z tundku & wusubi toust
Tartare tunhu & wausubi foust

Tartare z lososu & toust s kapary
Tartare sulmon & cuperries foust

Losos domdici uzeny & Sicilsky citron
Sdulmon home smoked & Siciliun lemon
Buby chobothice & Cerstvy saldt

Baby octopus & fresh salaud

Suldt rucolu & krevety king yumbus prawns
Sulud rucolu & Prawns king gumbus

La Terre & La Mer

Chuteuubriund pro dvu & Muduguscur suuce
Chuateaubriand for two & Muduagdascar sauce
Sauté hoveézi Shaunghai & koriundr

Suuté de terre Shunyhui & coriundre

Mecoun filet & Sicilské kapary & tomato
Sword fish filet & Siciliun cuperries & Tomauto
Moisky vik Au grill & Sicilsk& rajcata

Sed buss Au grill & Sicilian tomuato

Prazma krdlovskd Au yrill & Ligurské olivy
Dorude Royul Au yrill & Liguriun olives

Losos filet Au grill & baby dpendt

Salmon filet Au yrill & buby spinuch

Filet z tundka Au rill & frisé s citronem

Tunu filet Au grill & frisé lemon

Plut de Mer - tundk, losos, krevety & Aioli

Plat de Mer - tunu, salmon, prawhs & Aioli
Tyyri krevetu Au yrill & rucolu

Grilled Tiger prawn Au grill & rucolu

Grilovand Rututouille
Grilled Rututouille

Stouchuné brambory, pecené brambory, bramborovd kase, pommes frites, ryze busmati
Mashed potatoes, rousted potatoes, potato purée, pommes frites, rice basmati

Listovy $pendt, brokolice, fuzolové lusky
Ledf spinuch, broccoli, green beuns

Suuce - pepiovd, hilbkovd, cupari, demi yluce
pepper, mushroom, cupuri, demi gluce

Griluieme Muso z hejlepsich plemen
We yrill meut from the best breeds

Denni nubidka / Duily offer
Informace u obsluhy / Information by stuff
Couvert & Flumbé
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